‘770@571 Sie uns auf Instagram thﬁuﬁfatmttorz’a & Facebook

Zuppa del giorno
Kirbissuppe mit frischem Thunfisch 6,50€

Antipasti sardo su tagliere sardo
Sardische Salsiccia, Kase, Prosciutto,Oliven an sardischem Brot auf demHolzbrett 12,90€

Tartar di tonno fresco su insalata
Thunfischtartar ( frischem Thunfisch) an Salatbett 14,90€

unsere Salate werden mit sardischem Olivendl von Copar angemacht, dazu reichen wir Pfeffer, Salz und Balsamico

Pecorino arrosto su pane sardo
Schafskase aus dem Ofen an sardischem Brot mit Feigensenf 9,90€

Gamberi su rucola e pomodorini

Gambas an Rauke & Kirschtomaten 10,90€
unsere Salate werden mit sardischem Olivendl von Copar angemacht, dazu reichen wir Pfeffer, Salz und Balsamico

Fausto speciale ( kalte und warme Vorspeisen) ab 2 Personen pro Person 13,90€
Primi

Culirgiornes alla Ogliastrina
Geflllte sardische Teigtaschen, Tomatensauce,Orange, Minze leicht piccant 13,90€

Malloreddos alla Carlofortina
Typ. sardisches Gericht frischem Thunfisch, Zwiebeln, Weillwein 14,90€

Fregola sarda con carciofi e bottarga
Typ.sardische Pasta mit sardischen Artischocken, getrockneten Tomaten, Bottarga
(Meeréschenrogen) 14,90€

Spaghetti con cozze e pepe nero
Spaghetti mit Miesmuscheln und schwarzem Pfeffer 12,90€

Tris di primi (dreierlei Pasta ) ab 2 Personen pro Person 13,90€
Secondi

Entrecote con carciofi e patate
Steak an sardischen Artischocken dazu Kartoffeln 22,90€

Filetto di orata con fregola e carciofi
Doradenfilet an sardischer Fregola mit Artischocken 20,90€

Zum SchluB ein Dessert oder sardischen Kase fragen Sie uns

Ab 10 Personen bereiten wir lhnen sardisches Maialetto, Lamm oder Zicklein aus dem Ofen am
sardischem Holzbrett serviert, nur nach vorheriger Absprache.

"Konservierungsstoffe, ® Antioxidationsstoffe, 2Farbstoffe in der Rinde *E451/E452Triphosphate/Polyphosphate “Wein enthélt Sulfite. Falls Sie iiber Allergene oder Zusatzstoffe etwas wissen machten, fragen Sie uns



